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RENCANA PEMBELAJARAN SEMESTER

UNIVERSITAS WIDYA MATARAM

PROGRAM STUDI: TEKNOLOGI PANGAN

RENCANA PEMBELAJARAN SEMESTER

MATA KULIAH: KODE MATA KULIAH: RUMPUN MATA BOBOT (SKS): SEMESTER: TANGGAL
Pengawasan Mutu TPW57 KULIAH: 2 SKS 5 PENYUSUNAN:
Pangan [lmu Pangan 5 September 2024
Terapan
OTORISASI DOSEN PENGEMBANG RPS: KOORDINATOR MK: Ka Prodi:
// E
<1/ (/ \ ‘\Z/ &
Prof Dr r}\ﬁbar Rukmini, / Dyah Titin L, STP,
Prof. Dr. Ir. Ambar Rukmini, M.P.Nissa Clara Firsta, S.TP.,MTP | M.P.

CAPAIAN PEMBELAJARAN

CAPAIAN PEMBELAJARAN
PRODI

1.

(SIKAP & TANGGUNG JAWAB) Mampu berfikir secara kritis dan analitis, membuat
keputusan, bertanggung jawab atas pekerjaannya secara mandiri, bekerja dalam
tim, berkomunikasi secara lisan dan tulisan tentang aspek teknisdan non-teknis,
memanfaatkan sumber informasi, serta memiliki komitmen terhadap
profesionalisme dan nilai-nilai etika.

(PENGETAHUAN) Menguasai konsep dasar metodologi penelitian dan menyusun
proposal dan hasil penelitian dengan benar

(KETRAMPILAN UMUM) Mampu menerapkan dan mengembangkan cara berfikir
kritis dan analitis dalam penalaran ilmiah dan penyelesaian masalah yang terkait
aspek teknis untuk melatih daya analitis dan kritis dan kemampuan membuat
keputusan.

(KETRAMPILAN KHUSUS) Mampu mengaplikasikan prinsip-prinsip berfikir kritis
dalam penyelesaian masalah

CAPAIAN PEMBELAJARAN

Mahasiswa memahami tentang terminology mutu, jaminan, dan pengendalian




MATA KULIAH

mutu pangan.

2. Mahasiswa mampu menerapkan prinsip jaminan dan pengendalian mutu di
industri pangan.

3. Mahasiswa memahami penerapan standar dan spesifikasi produk pangan
tertentu.

4. Mahasiswa mampu mengevaluasi penerapan sistem pengendalian mutu pangan.

Mahasiswa mampu menjelaskan dasar fisiologi dan psikologi dari uji sensori.

1. Mahasiswa mampu memilih metode uji sensori yang sesuai untuk menyelesaikan
permasalahan terkait produk pangan.

4

DESKRIPSI SINGKAT
MATA KULIAH:

Mata kuliah ini membahas tentang standar mutu pangan secara nasional maupun internasional serta metode

pengujian mutu pangan yang relevan untuk menjamin mutu produk pangan.

MATERI
PEMBELAJARAN/POKOK
BAHASAN
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16.

Pertemuan 1:
Pertemuan 2 :
Pertemuan 3 :
Pertemuan 4 :
Pertemuan 5:
Pertemuan 6:
Pertemuan 7:
Pertemuan 8 :
Pertemuan 9 :

. Pertemuan 10
. Pertemuan 11 :
. Pertemuan 12 :
. Pertemuan 13
. Pertemuan 14 :
. Pertemuan 15 :
Pertemuan 16 :

Pendahuluan: ruang lingkup materi pengawasan mutu pangan
Standar mutu produk pangan Indonesia
Mutu pangan di Indonesia dan pengendaliannya
Sistem jaminan mutu pangan
Penilaian makanan inderawi (pengujian sensoris)
Panelis dan seleksi panelis
Metode uji sensori: pengujian pembedaan, pengujian kesukaan, dan pengujian deskriptif
UTsS
: Pengujian dua sampel: prinsip uji dan interpretasi datanya
: Uji pembedaan jamak: metode dan prinsip pengujiannya
Pengujian pembedaan metode skoring
Pengujian pembedaan metode ranking
: Pengujian tingkat penerimaan produk: uji mutu hedonik
Pengujian kesukaan: uji hedonik
Pengujian deskriptif
UAS

PUSTAKA

UTAMA \

1. Feri Kusnandar dkk. 2020. Perspektif Global IImu dan Teknologi Pangan, Jilid | dan Il. IPB Press.

2. Umar Santoso, Widiastuti Setyaningsih, Andriati Ningrum, Aulia Ardhi, Sudarmanto. 2020. Analisis Pangan.
Gadjah Mada University Press

3. Dwi Setyaningsih, Anton Apriyantono, Maya Puspitasari. 2010. Analisis Sensori untuk Industri Pangan dan Agro.




IPB Press.

PENDUKUNG

1. Jurnal-jurnal ilmiah bidang teknologi pangan, khususnya Jurnal Mutu Pangan Indonesia

MEDIA PEMBELAJARAN 1. PowerPoint
2. LCD
TEAM TEACHING Prof. Dr. Ir. Ambar Rukmini, M.P
MATA KULIAH SYARAT -
MINGGU SUB CP MK (SEBAGAI INDIKATOR KRITERIA DAN METODE MATERI PEMBELAJARAN BOBOT
KE KEMAMPUAN AKHIR YANG BENTUK PEMBELAJARAN PENILAIAN
DIHARAPKAN) PENILAIAN
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7)

1 e Mahasiswa memahami Mahasiswa Kriteria e Pembelajaran Pendahuluan: ruang

ruang lingkup pengawasan | mampu -Ketepatan Berbantuan lingkup materi

mutu pangan menjelaskan mahasiswa Komputer pengawasan mutu

e Mahasiswa memahami aspek-aspek mutu | secara mandiri | e Tanya jawab pangan
aspek mutu pangan: kimia, | bahan dan produk | dalam e Diskusi
fisik, mikrobiologi, sensori | olahan pangan menjelaskan | e piscovery
e Mahasiswa mengenal uji jawaban Learning
mutu pangan Bentuk :
-Tanya Jawab
dan diskusi

2 e Mahasiswa mampu Mahasiswa Kriteria e Pembelajaran Standar mutu produk

menjelaskan tentang mampu Berbantuan pangan Indonesia

Standar mutu produk ielaskan -Ketepatan Komputer

menje dalam

pangan yang berlaku di
Indonesia

e Mahasiswa memahami

prosedur penetapan
standar mutu pangan di
Indonesia

tentang Standar
mutu produk
pangan yang
berlaku di
Indonesia dan
prosedur
penetapannya

menjelaskan
secara mandiri
tentang
standar mutu
pangan dan
prosedur
penetapannya

Tanya jawab
Diskusi
Collaborative
Learning




MINGGU SUB CP MK (SEBAGAI INDIKATOR KRITERIA DAN METODE MATERI PEMBELAJARAN BOBOT
KE KEMAMPUAN AKHIR YANG BENTUK PEMBELAJARAN PENILAIAN
DIHARAPKAN) PENILAIAN
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7)
Bentuk :
-Tanya Jawab
3 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara | Kriteria e Sketsa langsung | Mutu pangan di
menjelaskan prinsip mutu | mandiri mampu -Ketepatan e Pembelajaran Indonesia dan
pangan dan menjelaskan mahasiswa Berbantuan pengendaliannya
pengendaliannya secara tepat secara mandiri Komputer
tentang prinsip dalam e Tanya jawab
mutu pangan dan menyampaikan |e Diskusi
pengendaliannya jawabandan | ¢ collaborative
argumentasi Learning
Bentuk :

Penyampaian
langsung dan

dapat
memberikan
contoh
4 ® Mahasiswa mampu Mahasiswa secara | Kriteria e Pembelajaran Sistem jaminan mutu
menjelaskan sistem mandiri mampu -Ketepatan Berbantuan pangan
jaminan mutu yang menerangkan dan mahasiswa Komputer
diterapkan oleh industri memecahkan secara mandiri | e Tanya jawab
pangan permasalahan dalam _ ® Diskusi
sistem jaminan menyampalkan e Collaborative
jawaban dan Learning

mutu pangan

argumentasi
Bentuk :
Penyampaian
langsung dan
dapat
memberikan




penilaian mutu pangan
secara sensori

prosedur dan

persyaratan dalam

penilaian mutu
pangan secara
sensori

secara mandiri
dalam
menyampaikan
jawaban
Bentuk :
Penyampaian
langsung dan

e Tanya jawab
e Diskusi
e Collaborative

Learning

MINGGU SUB CP MK (SEBAGAI INDIKATOR KRITERIA DAN METODE MATERI PEMBELAJARAN BOBOT
KE KEMAMPUAN AKHIR YANG BENTUK PEMBELAJARAN PENILAIAN
DIHARAPKAN) PENILAIAN
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7)
contoh
5 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara | Kriteria e Pembelajaran Penilaian makanan
menjelaskan prosedur dan | mandiri mampu -Ketepatan Berbantuan inderawi (pengujian
persyaratan dalam menjelaskan mahasiswa Komputer sensoris)

dapat
memberikan
contoh
6 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara | Kriteria e Pembelajaran Panelis dan seleksi
menjelaskan jenis panelis mandiri mampu -Ketepatan Berbantuan panelis
dan prosedur seleksi menjelaskan jenis mahasiswa Komputer
panelis panelis dan secara mandiri | e Tanya jawab
prosedur seleksi dalam o Diskusi
panelis menyampaikan | e Discovery
jawaban learning
Bentuk :
Penyampaian
langsung dan
dapat
memberikan
contoh
7 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara | Kriteria e Pembelajaran Metode uji sensori:




permasalahan
terkait pengujian

menyampaikan
jawaban

e Collaborative

MINGGU SUB CP MK (SEBAGAI INDIKATOR KRITERIA DAN METODE MATERI PEMBELAJARAN BOBOT
KE KEMAMPUAN AKHIR YANG BENTUK PEMBELAJARAN PENILAIAN
DIHARAPKAN) PENILAIAN
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7)
menjelaskan jenis metode | mandiri mampu -Ketepatan Berbantuan pengujian pembedaan,
uji sensoris dan menjelaskan jenis mahasiswa Komputer pengujian kesukaan, dan
karakteristik serta metode uji secara mandiri | e Tanya jawab pengujian deskriptif
penerapannya sensoris dan dalam e Diskusi
karakteristik serta | Menyampaikan | e Discovery
penerapannya jawaban learning
Bentuk :
Penyampaian
langsung dan
dapat
memberikan
contoh
8 e UTS Mahasiswa secara Kriteria Menjawab soal ujian tengah semester 40%
mandiri mampu -Ketepatan soal yang sudah (UTS)
menyelesaikan ketrampilan diberikan dengan
soal-soal terkait secara mandiri | teliti dan seksama
ruang lingkup untuk
pengawasan mutu | menyelesaikan
pangan; standar soal soal Gizi |
mutu pangan di dalam UTS
Indonesia, sistem Bentuk :
jaminan mutu, dan | -Ujian tertulis
pegujian sensori
9 ® Mahasiswa mampu secara | Mahasiswa secara Kriteria e Pembelajaran Pengujian dua sampel:
mandiri menjelaskan mandiri mampu -Ketepatan Berbantuan prinsip uji dan
konsep pengujian dua menerangkan dan mahasiswa Komputer interpretasi datanya
sampel: prinsip uji dan memecahkan secara mandiri | e Tanya jawab
interpretasi datanya dalam e Diskusi




MINGGU SUB CP MK (SEBAGAI INDIKATOR KRITERIA DAN METODE MATERI PEMBELAJARAN BOBOT
KE KEMAMPUAN AKHIR YANG BENTUK PEMBELAJARAN PENILAIAN
DIHARAPKAN) PENILAIAN
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7)
dua sampel: Bentuk : Learning
prinsip uji dan Penyampaian
interpretasi langsung dan
datanya (duo trio | dapat _
test dan triangel memberikan
test) contoh
10 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara | Kriteria e Pembelajaran Uji pembedaan jamak:
menjelaskan pengertian : mandiri dapat -Ketepatan Berbantuan metode dan prinsip
Uji pembedaan jamak: menjelaskan mahasiswa Komputer pengujiannya
metode dan prinsip konsep Uji secara mandiri | e Tanya jawab
pengujiannya pembedaan jamak: | dalam o Diskusi
metode dan menyampaikan | e Collaborative
prinsip jawaban Learning
pengujiannya Bentuk :

Penyampaian
langsung dan

dapat
memberikan
contoh
11 e Mahasiswa mampu e Mahasiswa secara | Kriteria: e Pembelajaran Pengujian pembedaan
menjelaskan prinsip mandiri mampu - Ketepatan Berbantuan metode skoring
pengujian pembedaan melakukan cara secara mandiri Komputer
metode skoring pengujian mahasiswa e Tanya jawab
pembedaan memahami e Diskusi
metode skoring materi yang e Collaborative
diberikan Learning
Bentuk :

-Tanya jawab
dan




MINGGU SUB CP MK (SEBAGAI INDIKATOR KRITERIA DAN METODE MATERI PEMBELAJARAN BOBOT
KE KEMAMPUAN AKHIR YANG BENTUK PEMBELAJARAN PENILAIAN
DIHARAPKAN) PENILAIAN
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7)
pemahaman
dalam
diskusi
12 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara Kriteria : e Pembelajaran Pengujian pembedaan
menjelaskan prinsip mandiri mampu - Ketepatan Berbantuan metode ranking
pengujian pembedaan melakukan cara : secara mandiri Komputer
metode ranking pengujian mahasiswa e Tanya jawab
pembedaan memahami e Diskusi
metode ranking materi yang e Collaborative
diberikan Learning
Bentuk : .

-Tanya jawab
dan

pemahaman
dalam
diskusi
13 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara | Kriteria : e Pembelajaran Pengujian tingkat
menjelaskan prinsip mandiri mampu - Ketepatan Berbantuan penerimaan produk: uji
pengujian tingkat menjelaskan secara mandiri Komputer mutu hedonik
penerimaan produk: uji prinsip pengujian mahasiswa e Tanya jawab
mutu hedonik tingkat memahami e Diskusi
penerimaan materi yang e Collaborative
produk: uji mutu diberikan Learning
hedonik Bentuk :

-Tanya jawab
dan
pemahaman
dalam
diskusi




MINGGU SUB CP MK (SEBAGAI INDIKATOR KRITERIA DAN METODE MATERI PEMBELAJARAN BOBOT
KE KEMAMPUAN AKHIR YANG BENTUK PEMBELAJARAN PENILAIAN
DIHARAPKAN) PENILAIAN
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7)
14 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara Kriteria : e Pembelajaran Pengujian kesukaan: uji
menjelaskan prinsip mandiri mampu - Ketepatan Berbantuan hedonik
pengujian kesukaan: uji menjelaskan secara mandiri Komputer
hedonik prinsip pengujian mahasiswa e Tanya jawab
kesukaan: uji memahami o Diskusi
hedonik materi yang e Collaborative
diberikan Learning
Bentuk :

-Tanya jawab
dan

pemahaman
dalam
diskusi
15 e Mahasiswa mampu Mahasiswa secara | Kriteria : e Pembelajaran Pengujian deskriptif
menjelaskan prinsip mandiri mampu - Ketepatan Berbantuan
pengujian deskriptif menjelaskan secara mandiri Komputer
prinsip pengujian mahasiswa e Tanya jawab
deskriptif memahami o Diskusi
materi yang e Collaborative
diberikan Learning
Bentuk :

-Tanya jawab
dan
pemahaman
dalam
diskusi




MINGGU SUB CP MK (SEBAGAI INDIKATOR KRITERIA DAN METODE MATERI PEMBELAJARAN BOBOT
KE KEMAMPUAN AKHIR YANG BENTUK PEMBELAJARAN PENILAIAN
DIHARAPKAN) PENILAIAN
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7)
16 e UAS Mahasiswa secara Kriteria Menjawab soal ujian akhir semester 60%
mandiri menguasai | -Ketepatan soal yang sudah (UAS)
aspek pengawasan | ketrampilan diberikan dengan
mutu pangan, secara mandiri | teliti dan seksama
khususnya melalui | menjawab
pengujian sensori kasus-kasus
terkait
metodologi
penelitian
dalam UAS
Bentuk :
-Ujian tertulis
BOBOT PENILAIAN
NO ASPEK JENIS TAGIHAN NILAI MAKSIMAL BOBOT
1 Kemampuan kognitif & Semua tagihan diberi skor (0-100) Nilai berdasarkan akumulasi capaian
Afektif skor setiap tagihan
UTS 0-100 30%
UAS 0-100 60%
2 (16-absen)/16*100 10%

Kedisiplinan

Kehadiran dan partisipasi dikelas

10




Disusun oleh:

Diperiksa oleh:

Disahkan oleh:

Dosen Pengampu
/

>

Prof. r. bar Rukmini, M.P

Nissa Clara Firsta, S.TP., M.T.P

Penanggungjawab Keilmuan
7

>

Prof. ; ar Rukmini, M.P

Nissa Clara Firsta, S.TP., M.T.P

Ketua Program Studi

\

Dyah Titin Laswati, STP,
M.T.P.
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Ganti Password

¥ Mengunduh Tugas

¥

&' Mengunggah Materi

@ Logowut

FAKLILTAS SAINS DAN TEKMOLOGE
PROGRAM STUDI =~ TEKMOLOGT PAMGAN

JEMNDAMG =1
KODE DDOSEN 0517055401
M.LOUMN. 0517055401

MHAMA LEMNGHAP MISSA CLARA FIRSTA . 5.TR. M.T.P

TAHUN AKADEMIE  2024/2025 | GASAL

MATA FULTAH

FAKUILTAS SATNS DAN TEKMNOLOGT
PROGRAM STUDI  TERMOLOGT PANGARN

JEMHDAMG 51
KODE TPWET
JUMLAH SKS: Z
PERTEMUANM 8 k=l

JUMLAH PESERTA 10 mhs

MATA KULIAH PENGAVASAN MUTU PANGAN

KELAS [ JADWAL TPS1 - SELASA | 8.00

TOTAL PERTEMUAN 16 ksli

DMSEM PEMGAJAR.  AMBAR RUKMIMI, Prof, Dr. I, MR

MNISSA CLARA FIRSTA, S.TR. M.T.P

18 September 2024
5 September 2024
01 Oktober 2024
08 Oktobar 2024
15 Oktober 2024

LTS I - X I ]

[=3]

22 Oktobear 2024
F 29 Oktobear 2024

8.00-9.40
8.00-9.40
8.00-9.40
8.00-9.40
8.00-9.40

8.00-9.40
8.00-9.40

Pendshuhsan, Kontrak Kulish, ruang lingkup matesi
Mutu Pangan di Indomesia

Mute Pangan di Indonesia dan Pengendzlanmya
Parameter Mubs Pangan Fisik dan Analisa Muo Fsik

Parameter Mutu Pangan : Kimia - Biokegis
dan Analisa Mutu Kimia - Bidlogi

Evaluasi Sensoris. Panelis dan Seleksi Penelis
Ui Deskript, Ui Pembeds dan U Afeksf

8 05 Mowember 2024 8.00-9.40 UTS

TOTAL KEHADIRAN DOSEM
TOTAL TATAP FLKA

10 mhs
3 mhs

10 mhs
10 mhs
10 mhs

& mhs
9 mhs
10 mhs

& kali
& kali

MISSA CLARA FIRSTA . 5.TF. M.T.F
MISSA CLARA FIFRSTA . 5.TR., M.TR

MISSA CLARA FIRSTA , 5TR. M.TP
MISSA CLARA FIRSTA . 5. TR, M.T.P

MISSA CLARA FIRSTA , 5TR. M.TP

MISSA CLARA FIRSTA . 5.TF. M.TF
MISSA CLARA FIRSTA . 5.TR., M.TP
MISSA CLARA FIRSTA . 5.TF. M.TF

100%
S0




UNIVERSITAS WIDYA MATARAM
FAKULTAS SAINS DAN TEKNOLOGI
DALEM MANGKUBUMEN KT III/237
YOGYAKARTA / 55132

MATA KULIAH : PENGAWASAN MUTU PANGAN
DOSEN PENGAMPU : NISSA CLARA FIRSTA, S.TP., M.T.P

Nama Mahasiswa Tugas UTs

YUNIKE SANTHI 0,00 0,00
DESTY AYUNNIA PUTRI 85,00 82,00
SYARA FITRI GHINA PRATIWI 85,00 71,00
EVANI 0,00 64,00
ARKANGELA MARILEN LEDE 90,00 66,00
PETRONELA MIKKU BILI 80,00 60,00
WILANDA 82,00 62,00
DAFA MAULANA 85,00 83,00
ANGELIE DIANA 82,00 38,00
DHANU PRASETYO 0,00 87,00




UNIVERSITAS WIDYA MATARAM
FAKULTAS SAINS DAN TEKNOLOGI

DAFTAR HADIR MAHASISWA

Fakultas : Sains dan Teknologi
Program Studi : Teknologi Pangan/S-1
Mata Kuliah  : Pengawasan Mutu Pangan
Kode M.K : TPW /2 SKS

Semester : 2023/2024 - Genap

Dosen : NISSA CLARA FIRSTA
N | Nama NIM M1 | M2 | M3 | M4 | M5 M6 | M7 | M8 | M9 | M10 | M11 | M12 | M13 | M14 | M15 | M16
0. 17/9 | 24/9 | 1/10 | 8/10 |15/10 | 22/10 P9/10 | 5/11 | 8/5 15/5 22/5 29/5 05/6 12/6 29/6 37
1 | Desty Ayunnia Putri 221432254 | v v v v ' ' ' Y Y% \ Y% Y Y Y Y Y
2 | Syara Fitri Ghina Pratiwi 221432255 | v v v v ' ' ' Y Y% \ Y% Y Y Y Y Y
2 Evani 221432287 \ s - - \ \ \ \ \% \ \% \ - - \ \
4 | Arkangela marilen Lede 221432289 | v v v v ' ' ' Y Y% \ Y% Y Y - Y Y
5 | Petronela Mikku Bili 221432290 \ v v v ' ' ' Y Y% \ Y% Y Y Y Y Y
6 | Wilanda 221432291 \ v v v ' ' ' Y Y% \ Y% Y Y Y Y Y
7 | Dafa Maulana 221432292 v v v v v v v v
8 | Angelie Diana 221432293 | v v v v ' ' ' Y Y% \ Y% Y Y Y Y Y
9 | Danu Prasetyo 221432294 \ s s s \ \ \ \ \% \ \% \ - \ \ \

Yogyakarta, 20/02/2025
Dosen Pengajar

Nissa Clara Firsta



