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SURAT KEPUTUSAN
REKTOR UNIVERSITAS SARJANAWIYATA TAMANSISWA
Nomor : 022/UST/Kep/Rek/11/2023

Tentang
Pamong (Dosen) Pengampu Mata Kuliah
Pada Semester Genap Tahun Akademik 2022 / 2023
Universitas Sarjanawivata Tamansiswa

Rektor Universitas Sarjanawiyata Tamansiswa

Menimbang :

Bahwa untuk melaksanakan perkuliahan Semester Genap Tahun Akademik 2022 / 2023 perlu ditetapkan Pamong (Dosen) Pengampu
mata kuliah yang dituangkan dalam Surat Keputusan Rektor.

Mengingat :

. Undang-Undang Republik Indonesia Nomor 20 Tahun 2003 tentang Sistem Pendidikan Nasional;

. Undang-Undang Republik Indonesia Nomor 14 Tahun 2005 tentang Guru dan Dosen;

. Undang-Undang Republik Indonesia Nomor 12 Tahun 2012 tentang Pendidikan Tinggi;

. Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 4 tahun 2014 tentang Penyelenggaraan Pendidikan Tinggi dan Pengelolaan
Perguruan Tinggi:

5. Peraturan Menteri Pendidikan dan Kebudayaan Republik Indonesia Nomor 3 Tahun 2020 tentang Standar Nasional Pendidikan
Tinggi;

. Anggaran Dasar dan Anggaran Rumah Tangga Yayasan Sarjanawivata Tamansiswa;

. Statuta Universitas Sarjanawiyata Tamansiswa Tahun 2020;

. Surat Keputusan Yayasan Sarjanawiyata Tamansiswa Nomor 064/Y SW/SK/AS-YS/VII/2014 tertanggal 17 Juli 2014 tentang
Peraturan Pokok Kepegawaian Universitas Sarjanawiyata Tamansiswa;

9. Surat Keputusan Yayasan Sarjanawiyata Tamansiswa Yogyakarta Nomor: 088/YSW/SK/AS-EH/IV/2019 tertanggal 2 April

2019 tentang Pengangkatan Rektor Universitas Sarjanawiyata Tamansiswa Masa Bakti Tahun 2019 — 2023.

R

0~ >N

Memperhatikan :

1. Peraturan Akademik Universitas Sarjanawivata Tamansiswa;
2. Usulan para Ketua Program Studi di Lingkungan Universitas Sarjanawiyata Tamansiswa;

MEMUTUSKAN
Menetapkan :

1. Menetapkan dan memberi tugas kepada Pamong (Dosen) vang namanya tercantum dalam lampiran Surat Keputusan ini untuk
mengampu sesuai dengan mata kuliah yang dibinanva pada Semester Genap Tahun Akademik 2022 / 2023;
. Segala biaya pelaksanaan Surat Keputusan ini dibebankan kepada anggaran Universitas;
. Dengan berlakunya Surat Keputusan ini, semua Surat Keputusan dan/atau ketetapan lain yang bertentangan dengan Surat
Keputusan ini dinyatakan tidak berlaku;
. Surat Keputusan ini berlaku selama 1 (satu) semester sejak tanggal ditetapkan;

. Apabila dikemudian hari temyata terdapat kekeliruan dalam surat keputusan ini, akan ditinjau kembali untuk diperbaiki
sebagaimana mestinya;
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Tembusan:

1. Yayasan Sarjanawiyata Tamansiswa
2. Pejabat Struktural di lingkungan UST
3. Yang bersangkutan



LAMPIRAN :
Surat Keputusan Rektor No. : 022/UST/Kep/Rek/11/2023

Tentang : Pembagian Tugas Mengajar
pada Semester Genap Tahun Akademik 2022 / 2023
Universitas Sarjanawiyata Tamansiswa Yogyakarta

Program Studi : Agroteknologi
Fakultas : Pertanian
Kode Mata Kuliah /
Nama / NIP / NIDN ” SKS .
No. Mata Mata Ujian Sem. Program Studi
Gol./Jabatan . )
Kuliah Yang diampu T P PL
2 | Prof. Dr. Ir. AMBAR RUKMINI, PKK15828 | 1. TUGAS AKHIR 8 0.00 0.00 6.00 Prodi Pendidikan
M.P. (PKK15828 AMBAR Vokasional
RUKMINI) Kesejahteraan
NIY/NIP : 0008126401 Keluarga
NIDN : 0008126401
Pangkat : Pembina PPS21401 | 2. TEKNOLOGI 8 2.00 1.00 0.00 Prodi Agroteknologi
Utama Madya PENGOLAHAN
Golongan : 4/d HASIL PERTANIAN
Jabatan : Guru Besar (PPS21401 A)
PPS21401 | 3. TEKNOLOGI 8 2.00 1.00 0.00 Prodi Agroteknologi
PENGOLAHAN
HASIL PERTANIAN
(PPS21401 B)
Jumlah SKS 12.00

Yogyakarta, 20 Februari 2023




Portal Akademik

Pengelolaan Nilai

Keterangan :

Pengelolaan Nilai dapat digunakan untuk memasukkan nilai mahasiswa secara on-line.
Dosen dapat memberikan nilai sesuai dengan matakuliah yang diampunya. Untuk
memasukkan nilai matakuliah yang ditawarkan oleh program studi lain dapat dilakukan
dengan memilih Sistem Informasi Akademik yang bersesuaian.

Sistem Informasi Akademik | sia V]

Semester Genap 2022 v
Nama AMBAR RUKMINI
NIP 0008126401
Program Studi AGROTEKNOLOGI
Semester Genap 2022/2023
SKS JUMLAH PESERTA
NO. MATAKULIAH KELAS PRAK. BELUM
KULIAH PRAKTEK LAP TOTAL DINILAI DINILAI
1 PKK15828 - TUGAS  PKK15828 0 0 6 6 0 9
AKHIR AMBAR
RUKMINI
2 PPS21401 - PPS21401 2 1 0 3 37 0
TEKNOLOGI A
PENGOLAHAN HASIL
PERTANIAN
3 PPS21401 - PPS21401 2 1 0 3 17 0
TEKNOLOGI B
PENGOLAHAN HASIL
PERTANIAN

Informasi Pengguna

AMBAR RUKMINI
0008126401
AGROTEKNOLOGI
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RENCANA PEMBELAJARAN SEMESTER (RPS)
TINGKAT PROGRAM STUDI AGROTEKNOLOGI

MATA KULIAH KODE MK RUMPUN MK BOBOT (SKS) SEMESTER REVISI
Teknologi Pengolahan Hasil PPS15504 | ... 3 VI 1
Pertanian

Dosen Pengampu Koordinator RMK Kaprodi
Otorisasi WL’#’
_‘\ I{'I» -
Prof. Dr. Ir. Ambar Rukmini, M.P.

Capaian Pembelajaran
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6. Mahasiswa mempunyai prakarsa dari sudut teknologi pengolahan hasil pertanian untuk menangani dan mengolah

Mahasiswa memahami tentang komposisi, sifat, perubahan fisiologis, serta penyebab kerusakan hasil pertanian dan
pencegahannya.

Mahasiswa mampu menjelaskan mekanisme kerusakan bahan pangan hasil pertanian.

Mahasiswa memahami konsep dan penerapan dasar-dasar proses pengolahan hasil pertanian, meliputi perlakuan
pendahuluan (sortasi, grading, cleaning, sizing); perlakuan dengan suhu tinggi; perlakuan dengan suhu rendah;
irradiasi; fermentasi; penggaraman & penggulaan; teknologi pengolahan spesifik (ekstraksi, kristalisasi,
sentrifugasi, filtrasi, pencampuran, dan homogenisasi); serta penggunaan bahan tambahan pangan.

Mahasiswa memahami prinsip dan proses pengemasan dan penyimpanan hasil pertanian maupun produk
olahannya

Mahasiswa memahami pengendalian mutu dan keamanan olahan hasil pertanian.

hasil pertanian secara tepat.

Deskripsi Singkat Mata Kuliah

Mata kuliah ini membahas tentang komposisi, sifat, perubahan fisiologis, serta penyebab kerusakan hasil pertanian dan
pencegahannya; mekanisme kerusakan hasil pertanian; konsep dan penerapan dasar-dasar proses pengolahan hasil
pertanian; pengolahan hasil pertanian dengan suhu tinggi, suhu rendah, irradiasi, fermentasi, penggaraman,
penggulaan, teknologi pengolahan spesifik, dan penggunaan bahan tambahan pangan dalam pengolahan hasil
pertanian; pengemasan dan penyimpanan; pengendalian mutu dan keamanan hasil pertanian dan produk olahannya.

Metode pembelajaran dilakukan secara daring, menggunakan LMS UST dan Google Meet. Dosen menyiapkan materi




yang dapat dipelajari oleh mahasiswa sebelum perkuliahan; Mahasiswa mempelajari materinya dan berdiskusi sesuai
topik bahasan pada pelaksanaan perkuliahan, sesuai jadwal yang telah ditentukan.

Penilaian dilakukan terhadap kemampuan mahasiswa dalam memahami materi yang tercermin dalam diskusi kelas,
pengerjaan tugas terstruktur, serta ujian (UTS dan UAS)

Referensi

1. Feri Kusnandar dkk. 2020. Perspektif Global Ilmu dan Teknologi Pangan, Jilid I dan 1l. IPB Press, Bogor.
2. Feri Kusnandar. 2020. Kimia Pangan Komponen Makro. PT Bumi Aksara, Jakarta.
3. Azis Boing Sitanggang. 2021. Pengantar Teknologi Pangan. IPB Press.

Media Pembelajaran

Google Meet, Sipedar UST

Team Teaching

Prof. Dr. Ir. Ambar Rukmini, M.P.
Driska Arnanto, S.P., M.Sc.

Mata Kuliah Prasyarat

Biokimia Pertanian




Minggu | Kemampuan Akhir Bahan Kajian Metode | Waktu | Pengalaman Belajar Assessment Bobot| o
Ke Yang Diharapkan (Materi Ajar) |Pembelajaran| (Menit) Mabhasiswa Indikator Bentuk | Nilai €
1 Mahasiswa memahami RPS dan kontrak | Ceramah dan | 100’ | Memahami ruang Dapat menjelaskan
ruang lingkup materi belajar diskusi lingkup materi kuliah ruang lingkup materi
kuliah Teknologi yang akan dipelajari
Pengolahan Hasil
Pertanian
2 Mahasiswa memahami Komposisi dan 1. Sistem 100 | 1. Dapat menyebutkan 1. Kemampuan Tes: 2% | 1,2
komposisi dan sifat hasil | sifat hasil Among komposisi, penyusun menyebutkan dan | kuis
pertanian pertanian (Student utama hasil pertanian mendeskripsikan
centered) 2. Dapat menjelaskan komposisi,
2. Refleksi keterkaitan komposisi penyusun utama
3. Diskusi dengan sifat hasil hasil pertanian
pertanian 2. Ketepatan
menjelaskan
keterkaitan antara
komposisi hasil
pertanian dengan
sifat-sifatnya
3 Mahasiswa memahami Kerusakan dan 1. Sistem 100> | 1. Dapat menyebutkan 1. Kemampuan Tes: 2% | 1,2
kerusakan dan perubahan | perubahan Among jenis-jenis kerusakan menyebutkan dan | kuis
fisiologis hasil pertanian | fisiologis hasil (Student hasil pertanian mendeskripsikan
pertanian centered) 2. Dapat menjelaskan jenis kerusakan
2. Refleksi dampak kerusakan hasil pertanian
3. Diskusi terhadap perubahan 2. Ketepatan
fisiologis hasil menjelaskan
pertanian keterkaitan antara
kerusakan dengan
perubahan
fisiologis hasil
pertanian
4 Mahasiswa memahami Perlakuan 1. Refleksi 100> | 1. Dapat menyebutkan 1. Ketepatan Tes: 3% 1,2
penanganan hasil pendahuluan 2. Diskusi perlakuan menyebutkan kuis
pertanian dalam pengolahan pendahuluan yang perlakuan

hasil pertanian

perlu dilakukan dalam

pendahuluan




Minggu | Kemampuan Akhir Bahan Kajian Metode | Waktu | Pengalaman Belajar Assessment Bobot| o
Ke Yang Diharapkan (Materi Ajar) |Pembelajaran| (Menit) Mabhasiswa Indikator Bentuk | Nilai €
penanganan hasil yang diperlukan
pertanian 2. Ketepatan
2. Dapat menjelaskan menjelaskan
pengaruh perlakuan pengaruh
pendahuluan terhadap perlakuan
mutu hasil pertanian pendahuluan
terhadap mutu
hasil pertanian
5 Mahasiswa mampu Pengolahan 1. Sistem 100> | 1. Dapat menjelaskan Ketepatan Tes: 4% | 1,2
menjelaskan pengolahan | dengan suhu Among mekanisme kematian | menjelaskan kuis
dengan suhu tinggi dan tinggi dan suhu (Student mikroorganisme pada | mekanisme kematian
suhu rendah rendah centered) suhu tinggi mikroorganisme
2. Refleksi 2. Dapat menjelaskan pada suhu tinggi;
3. Diskusi proses sterilisasi, proses sterilisasi,
pasteurisasi, pasteurisasi,
blanching, canning blanching, canning;
3. Dapat menjelaskan proses pendinginan
proses pendinginan dan pembekuan;
dan pembekuan kerusakan hasil
4. Dapat menjelaskan pertanian akibat
kerusakan hasil suhu tinggi dan/atau
pertanian akibat suhu | suhu rendah
tinggi dan/atau suhu
rendah
6 Mahasiswa mampu Irradiasi hasil 1. Sistem 100> | Dapat menjelaskan Kemampuan Tes: 2% | 1,2
menjelaskan proses pertanian Among metode irradiasi hasil menyebutkan kuis
irradiasi hasil pertanian (Student pertanian dan pengenda- | metode dan
centered) liannya menjelaskan
2. Refleksi pengendaliannya
3. Diskusi
7 Mahasiswa mampu fermentasi hasil 1. Sistem 100° | Dapat menjelaskan Kemampuan Tes: 2% | 1,2
menjelaskan proses pertanian Among proses fermentasi hasil menjelaskan proses | kuis
fermentasi hasil (Student pertanian dan sifat fermentasi hasil




Minggu | Kemampuan Akhir Bahan Kajian Metode | Waktu | Pengalaman Belajar Assessment Bobot| o
Ke Yang Diharapkan (Materi Ajar) |Pembelajaran| (Menit) Mabhasiswa Indikator Bentuk | Nilai €
pertanian centered) produknya pertanian dan sifat
2. Refleksi produknya
3. Diskusi
8 Mahasiswa memahami UTS ujian tertulis 100° | mampu menjelaskan Ketepatan menjawab 25%
komposisi penyusun dengan baik komposisi pertanyaan ujian
hasil pertanian dan penyusun hasil pertanian
mampu menjelaskan dan keterkaitannya
keterkaitannya dengan dengan sifat, kerusakan,
sifat, kerusakan, dan dan perubahan fisiologis
perubahan fisiologis yang terjadi serta
yang terjadi serta penanganan dan
penanganan dan pengolahannya
pengolahannya
9 Mahasiswa mampu Penggaraman dan | 1. Sistem 100> | Dapat menjelaskan Ketepatan Tes: 4% 1,2
menjelaskan proses penggulaan hasil Among proses penggaraman dan | menjelaskan proses | kuis
penggaraman dan pertanian (Student penggulaan serta penggaraman dan
penggulaan hasil centered) mekanisme pengawetan- | penggulaan serta
pertanian 2. Refleksi nya mekanisme
3. Diskusi pengawetannya
10 Mahasiswa memahami Teknologi 1. Sistem 100> | 1. Dapat menyebutkan Ketepatan Tes: 4% 1,2
teknologi pengolahan pengolahan Among dan mendreskripsikan | menyebutkan, kuis
pangan pangan: ekstraksi, (Student proses ekstraksi, mendeskripsikan,
kristalisasi, centered) kristalisasi, dan menjelaskan
sentrifugasi, 2. Refleksi sentrifugasi, filtrasi, prinsip ekstraksi,
filtrasi, 3. Diskusi pencampuran, dan kristalisasi,
pencampuran, dan homogenasi sentrifugasi, filtrasi,
homogenasi 2. Dapat menjelaskan pencampuran, dan

prinsip proses dan
pengendalian proses
ekstraksi, kristalisasi,
sentrifugasi, filtrasi,
pencampuran, dan
homogenasi

homogenasi




Minggu | Kemampuan Akhir Bahan Kajian Metode | Waktu | Pengalaman Belajar Assessment Bobot| o
Ke Yang Diharapkan (Materi Ajar) |Pembelajaran| (Menit) Mabhasiswa Indikator Bentuk | Nilai €
11 Mahasiswa memahami Bahan tambahan | 1. Sistem 100> | 1. Dapat menyebutkan 1. Ketepatan Tes: 4% | 1,2

jenis, fungsi, dan sifat pangan Among jenis, fungsi, dan sifat menyebutkan kuis
bahan tambahan pangan (Student bahan tambahan jenis, fungsi, dan
centered) pangan sifat bahan
2. Refleksi 2. Dapat menjelaskan tambahan pangan
3. Diskusi penggunaan bahan 2. Ketepatan
tambahan pangan menjelaskan
dalam pengolahan penggunaan
hasil pertanian bahan tambahan
pangan dalam
pengolahan hasil
pertanian
12 Mahasiswa memahami Pengemasan dan | 1. Sistem 100 | 1. Mampu menjabarkan | 1. Ketepatan Tes: 4% | 1,2
pengemasan dan penyimpanan Among jenis-jenis kemasan menjabarkan kuis
penyimpanan hasil (Student dan penggunaannya jenis-jenis
pertanian dan produk centered) 2. Mampu menjelaskan kemasan dan
olahannya 2. Refleksi metode penyimpanan penggunaannya
3. Diskusi hasil pertanian dan 2. Ketepatan
produk olahannya menjelaskan
metode
penyimpanan
hasil pertanian
dan produk
olahannya
13 Mahasiswa memahami Pengendalian 1. Sistem 100> | 1. Mampu menyebutkan | 1. Ketepatan Tes: 4% | 1,2
pengendalian mutu dan mutu dan Among faktor penentu mutu menyebutkan kuis
keamanan hasil pertanian | keamanan pangan (Student hasil pertanian dan faktor penentu
dan produk olahannya centered) produk olahannya mutu hasil
2. Refleksi 2. Mampu menjelaskan pertanian dan
3. Diskusi faktor penentu produk
keamanan pangan olahannya
2. Ketepatan

menjelaskan




Assessment

Minggu Kemampuan Akhir Bahan Kajian Metode Waktu Pengalaman Belajar Bobot Ref
Ke Yang Diharapkan (Materi Ajar) |Pembelajaran| (Menit) Mabhasiswa Indikator Bentuk | Nilai
faktor penentu
keamanan
pangan
14 Mahasiswa mempunyai Studi kasus Project 100> | Memiliki inisiatif untuk | Kesesuaian sifat diskusi | 7,5% | 1,2
prakarsa dari sudut based menghasilkan produk bahan dengan kelom-
pandang teknologi learning yang kreatif, inovatif, produk yang pok dan
pengolahan hasil dan kompetitif dengan dihasilkan laporan
pertanian untuk menggunakan bahan
menangani dan baku sayur atau buah
menghasilkan produk
kreatif, inovatif, dan
kompetitif di pasaran
15 Mahasiswa mempunyai Studi kasus Project 100> | Memiliki inisiatif untuk | Kesesuaian sifat diskusi | 7,5% | 1,2
prakarsa dari sudut based menghasilkan produk bahan dengan kelom-
pandang teknologi learning hasil perkebunan yang produk yang pok dan
pengolahan hasil kreatif, inovatif, dan dihasilkan laporan
pertanian untuk kompetitif di pasaran
menangani dan
menghasilkan produk
kreatif, inovatif, dan
kompetitif di pasaran
16 UJIAN AKHIR SEMESTER 25%




Rencana Tugas Terstruktur

penanganan dan mengolahnya menjadi produk pangan yang kreatif,
inovatif, dan kompetitif di pasaran. Lengkapi dengan latar belakang
pembuatan produk tersebut.

No Tugas Waktu/ Durasi Pengumpulan
1 Memilih komoditi sayur atau buah, kemudian menentukan cara penanganan | pada minggu ke-14

dan mengolahnya menjadi produk pangan yang kreatif, inovatif, dan

kompetitif di pasaran. Lengkapi dengan latar belakang pembuatan produk

tersebut.
2 | Memilih komoditi hasil perkebunan, kemudian menentukan cara pada minggu ke-15

Yogyakarta, 24 Januari 2023

Dosen Pengampu mata kuliah
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Prof. Dr. Ilg.,.ﬁ(ébar Rukmini, M.P.
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Halaman Depan
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Tidak dapat memasukkan nilai, bukan periode input nilai Panduan
Profil
Mata Kuliah TEKNOLOGI PENGOLAHAN HASIL PERTANIAN Informasi Matakuliah
Ditawarkan
Kelas PPS21401 A Matakuliah Diampu
Semester Genap 2022/2023 Bimbingan Akademik
Pengelolaan Nilai
- AMA NILAI ASAL ABSOLUT NILAI Informasi Akademik
PRESENSI TUGAS UTS UAS AKHIR Workshop
2017009049 MARIA PAULA SORMUDY  100.00 0.00 0.00 72.80 72.80 B Ubah Password
2019009056 FEROZI WIKA MUSYA 100.00 0.00 0.00 3.00 3.00 E Sistem Aplikasi
Pendaftaran ( SiAP )
2020009001 SATYA YULIANA 100.00 0.00 0.00 76.30 76.30 B+
2020009003 HILMY NAZULFI IRAWAN  100.00 0.00 0.00 80.85 80.85 A Pesan
2020009004 RISMA PUJI RAHAYU 100.00 0.00 0.0 78.17 78.17 B+ Forum Diskusi
2020009005 AGUS DWI NUR ROHMAN | 100.00 0.00 0.00 72.30 72.30
2020009006 FERA KAMELIA NATASHA  100.00 0.00 0.00 93.68 93.68 A Administrasi
2020009008 MICHAEL ZHEPU GENTARA = 100.00 0.00 0.00 96.02 96.02 A
DEWA
2020009011 E{%&\Tﬁ NUR® AINI 100.00 0.00 0.00 87.15 87.15 A Virtual Class
2020009012 JENDESEN 100.00 0.00 0.00 71.89 71.89 B SI Pembelajaran Daring
IPeD
2020009014 MUCHAMAD NUR ARIFIN | 100.00 0.00 0.00 83.65 83.65 A- (StPeDar)
Materi Kuliah
2020009016 ANGGI NANDA SUGMA 100.00 000  0.00 75.48 75.48 B+ ateri Kulia
2020009017 DARONY ANDAR 100.00 000  0.00 6743 67.43 B- Pengumuman
SUNTANTA Tugas Kuliah
2020009019  NISA RAHMAWATI 100.00 0.00 0.00 92.40 92.40 A Diskusi Online
2020009020 SHEILA FAHREZA 100.00 0.00 0.00 96.83 96.83 A Video Conference
ARNETHA PUTRI
Agenda Kelas
2020009021 ELANDIKA 100.00 0.00 0.00 69.18 69.18 B
Agenda Pribadi
2020009022 NOVIANTORO 100.00 0.00 0.00 75.13 75.13 B+ )
ROMADHONI Referensi
2020009023 GALIH INDRA KOSWARA  100.00 0.00 0.00 80.97 80.97 A Panduan
2020009024 ALSA PUTRA MAULANA 100.00 0.00 0.00 72.80 72.80 B
2020009026 NURI RAHMAWATI 100.00 0.00 0.00 91.93 91.93 A Status Service
2020009027 HEDAR GUNAWAN NASIR | 100.00 0.00 0.00 76.07 76.07 B+ SIA
2020009030 ARMAN GUSRIANSYAH 100.00 0.00 0.00 80.62 80.62 A
2020009031 PRIMA YUDHA RAMADHAN = 100.00 0.00 0.00 75.95 75.95 B+
2020009033 AHMAD NAILAL MUNA 100.00 0.00 0.00 72.68 72.68 B
2020009037 AHMAD FAHMI MUMTAZ  100.00 0.00 0.00 8773 87.73 A

2020009041 NUR FATIMAH 100.00 0.00 0.00 86.10 86.10 A-


https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=zdKbnKU=&pSub=zdKboqym&pAct=0dWjppyl
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=ydKhmA==&pSub=ydKhmA==&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/manual/Panduan__Penggunaan__Portal__Akademik_dosen.pdf
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=1taZpQ==&pSub=0dWjmaCemQ==&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=0dWjo6almcqQmdGapaeW1w==&pSub=0dWjo6almcqQmdGapaeW15islaGXqtXHqQ==&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xdKnmKU=&pSub=xNKppaqXk9mmptWopKiWyA==&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xdKnmKU=&pSub=zsiip6akmcqQqdmulpmf2Kw=&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xdKnmKU=&pSub=xNKppaqXk9mmptWopKiWyA==&pAct=18yZqg==&from=z8yglKA=
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=wtGioqygl8uem9Ot&pSub=wsaVl5yfncmQl9Onoamfx56mlaKm&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=wtGioqygl8uem9Ot&pSub=2NKmnqqao9aQl9Onoamfx56mlaKm&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=1taZpQ==&pSub=1taZpQ==&pAct=xMubo5ilp92gqMk=
http://daftar.ustjogja.ac.id/
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=zsinppiZmQ==&pSub=zsinppiZmQ==&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=x9KmqKQ=&pSub=zMSomJ6hps8=&pAct=18yZqg==
https://sipedar.ustjogja.ac.id/login/index.php
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xsKhlKuXps8=&pSub=zsSomKmb&pAct=18yZqg==&post=start
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xsKkmKWZqdOmo8an&pSub=0ciimqyfqdOSpA==&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xsKoqJ6Tpw==&pSub=1diblKqRmNWkm9M=&pAct=18yZqg==&pos=start
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xsKaoqmnoQ==&pSub=x9KmqKQ=&pAct=18yZqg==&pos=start
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=18KXoqU=&pSub=xNKimZykmdSUmw==&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xsKVmpygmMc=&pSub=zMiglKo=&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xsKVmpygmMc=&pSub=0dWdlZiWnQ==&pAct=18yZqg==
https://portal.ustjogja.ac.id/index.php?pModule=xsKhlKuXps8=&pSub=08iamKmXotma&pAct=18yZqg==&pos=start
https://portal.ustjogja.ac.id/manual/Panduan__Penggunaan__E-Learning_dosen_mahasiswa.pdf

2020009042 HILDA WULANINGTYAS 100.00 0.00 0.00 95.32 95.32 A

2020009048 =ASRIKA WAHYU 100.00 0.00 0.00 97.13 97.13
GILANDARI

2020009049  SULTAN MALIK HAKIM 100.00 0.00 0.00 70.00 70.00 B

2020009050 FARINDA LELA LESTARI 100.00 0.00 0.00 21.00 21.00

2020009052 ARI SHUMIRAT 100.00 0.00 0.00 83.77 83.77 A-

2020009053 DARA VETRICIA 100.00 0.00 0.00 98.93 98.93 A
OCKTAVIANA

2020009056 MUHAMMAD BAMBANG 100.00 0.00 0.00 73.73 73.73 B
SUSELO

2020009057 ' LULUT SURYA 100.00 0.00 0.00 85.05 85.05 A-
ANGGRIAWAN

2020009058 = ADITIYAH 100.00 0.00 0.00 74.78 74.78

2020009062 RAHMAT ARIF RIFA'I 100.00 0.00 0.00 73.03 73.03

2020009063 GOLDY MAURA RIZKY 100.00 0.00 0.00 82.60 82.60 A-
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